Wir sind gerne fiir Sie da

Fast wie im Flug sind die letzten zehn lahre
vergangen, sagt Sarah Zellner. 2001 hat sie mit
ihrern Mann Andreas die Backerel Mandl in der
Krumbacher Strale in Mindelheim von der Familie
Mandl libernommen. Backermeister und Konditor
Andreas Zellner und seine Frau sowie das gesamte
Team haben nicht nur die lange Tradition fortge-
setzt sondern auch viele neue Ideen und Innova-
tionen eingebracht. \Wir arbeiten mit Liebe und
sind einfach gern fiir die Kundinnen und Kunden
da”, sagt Sarah Zellner. Dies macht sicherlich einen
GroBteil des Erfolgs aus.

Hinzu kommen die Qualitat der Produkte und
der freundliche Service. Alle Brote werden von
Andreas Zellner und seinen Mitarbelter

Die Kdrmermischungen fir die
Brote und Semmeln werden
nicht fertig zugekauft, son-
dern persdnlich zusammen-
gestelit. ,.Damit sind hach-
ste Qualitat und optimaler
Ceschmack garantiert™
weilk Andreas Zellner.

Ein gut eingespieltes
=T Team sorgt im Laden fir
""1.%- fachliche Beratung. Bereits

Dl Famille Zellmer mit &Andreas
urid Sarak und den Kindern

Phillpp umd Elena.

Backerei

Mind(

selbst aus Natursauerteig gebacken. -

SEit 10 Jahren unter Leitung

der Familie Zellner

Krumbacher Str. 21
in Mindelheim

morgens um sechs geht es los und selbst
wenn das Geschaft voller Leute ist, |
klappt alles bestens und ziigig werden
die Kunden bedient. Mit einem L3-
cheln und immer einem freundlichen
Wort erfiillen die Verkiduferinnen die
Kundenwinsche. Angebot und Aus-
wahl sind riesig. Und wer zum Nus-
sharnchen oder zum Bienenstich noch
gerne eine Tasse Kaffee mochte, der ist
bei der Backerei Mandl absolut richtig. Im
kleinen Stehcafe ist es gemdtlich und nett.
Ubrigens: Wer was Herzhaftes vorzieht - ab-
solut empfehlenswert ist der heilfle Leberkase und
dazu eine frische Brezen. Im Sommer kann man
sogar draulfen sitzen.

Martina Hertel end
Drapmar Stetter v}
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Andreas Tedlner,

Alles von der Kuchentheke fiir 1 Euro
«Dass wir jetzt den zehnten Geburtstag der

Ubernahme der Bickerei Mandl feiern konnen, ist
wirklich etwas Besonderes”, betont Sarah Zellner,
Jdies verdanken wir unseren vielen trewven Stamme-
kundinnen und Kunden, denen meine Familie und
ich herzlich Dankeschon sagen. Dies verdanken wir
aber auch unseren engagierten und motivierten
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern, von denen
viele schon seit Jahren im Betrieb titig sind. Auch
unseren Lieferanten und Geschaftspartnern ge-
biihrt grofer Dank.”

von Dienstag, 1. Februar bis Samstag, 5. Februar
gibt es an der Kuchentheke der Backerei Mand| je-
des Teil fiir 1 Eurg,

Unterstitzen Sie die Jugendfeuerwehr

fus Anlass des runden Geburtstages bietet die
Backerei Mandl ein spezielles Florians-Brot an, Bis
zum 28. Februar ist das herzhafte und gesunde
Brot erhiltlich. Pro verkauftem Brot gehen g0
Cent an die Jugendfeuerwehrwehr Mindelheim.

Ein herzliches Dankeschon gent an die
langidhricen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. In Klammer






